SAN SIMONE

PARMIGIANO REGGIANO DAL 1902

Spett.le
UIL PENSIONATI

Con l'augurio di poter intraprendere un rapporto collaborativo con la vs. stimata Associazione, vi inviamo questa
proposta per essere sottoposto a voi ed ai vs associati.

Iniziamo perd con un breve riassunto della ns azienda e del ns impegno. La storia del nostro Caseificio ebbe inizio nel
1902 quando il nonno dell’attuale casaro ebbe la passione di produrre il Parmigiano Reggiano — una passione
tramandato da padre in figlio da tre generazioni. Siamo tutt’ora una azienda a titolo famigliare con una produzione
artigianale di Parmigiano Reggiano. Purtroppo nel 2012 il ns Caseificio & stato tra quelli che hanno subito danni a
seguito del terremoto. Questo ha dato il via ad una solidarieta nei ns confronti che non avremmo mai immaginato.
Questo ci ha permesso di ingrandire la ns rete di vendita non solo a livello nazionale, ma anche Europeo. Il fatto che
diversi anni dopo questa disgrazia ancora questi affezionati clienti continuino a servirsi da noi & prova dell’alta
qualita del ns prodotto e della serieta che la nostra famiglia si impegna a mantenere. Da qualche anno abbiamo
inserimento nel ns sito web una sezione dedicato alla vendita tramite e-commerce dove & possibile acquistare i ns
prodotto in diversi tagli e di diversi stagionature a prezzi competitivi.

Vorremmo proporre agli associati un ulteriore sconto del 7% per tutti gli ordini superiori ad un importo di 35.00€ .
Proponiamo l'uso di un codice sconto da inserire al momento della conferma dell’'ordine che vi dara diritto a questo
vantaggio, in un chiaro e visibile riqguadro che vi comparira alla conclusione dell’ordine. Il trasporto & gratuito e
possiamo consegnare anche direttamente a casa. E possibile pagare direttamente in contanti al corriere, oppure con
i pill comuni metodi di pagamento elettronico, comprese le carte di credito. Questo codice sara valido fino al
31.12.2021, con la possibilita e I'auspicio che si possa rinnovare annualmente eventualmente con nuove modalita.

Viinvitiamo a dare un occhiata al ns sito per conoscere: le varie stagionature e i vari tagli disponibili del nostro
Parmigiano Reggiano ci teniamo a farvi notare che il ns prodotto viene tagliato direttamente da noi sempre e solo al
momento dell’ordine, questo garantisce, oltre alla freschezza, una data di scadenza di 7 mesi effettivi, con quindi la
possibilita di effettuare meno ordini ma pil sostanziosi e di conseguenza pili convenienti; inoltre ci impegniamo
sempre nell'evadere nel minor tempo possibile gli ordini, tenendo sempre conto delle tempistiche dei corrieri cosi
che i prodotti non subiscano ritardi e/o fermi in corrispondenza dei giorni di inattivita dei trasportatori; inoltre sono
sempre disponibili tanti altri nostri prodotti artigianali del territorio.
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